
大満足のランチから
あま～いスイーツまで！

羽村市栄町1-7-1
　16:00～22:00
 　火曜、連休あり
 　あり

羽村市緑ヶ丘5-2-3 スパツィオ 　17:00～23:00（フード22:00L.O.）
　 水曜　 あり

Pick UP
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！
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詳細

2023年5月にオープンした一軒家カフェ。木の温
もりを感じる空間には、軽食、手作りスイーツ、地
元の洋菓子店「パルティール」のケーキなど多彩な
カフェメニューが揃う。秘密基地のようなロフト席
も人気。スワヒリ語で「出逢い」を意味する店名の
通り、店主の水嶋さんがお客さん同士の交流を手
助けすることもしばしば。

羽村で生まれ育った店主の中丸さんが「若い人か
ら大人までみんなが入りやすいお店」を目指して
オープン。アメリカンポップを基調にした明るい店
内では、お酒や会話を楽しんだり、ダーツや大画面
モニターでのスポーツ観戦に白熱したり、楽器を
演奏したりと思い思いの時間を過ごせる。今後は
週1回のダーツ教室も開催予定。

Café&Bar 808

ネオン輝くポップな店内

物語に登場しそうな雰囲気

日差しが注ぐ開放的な空間

パルティールのチョコ
レートムースは、外側の
ややビターなチョコレー
トとなめらかでコクのあ
るチョコレート、ホワイト
のムースが相性抜群。

ベーコンチーズオムレツ
（700 円）はフードのお
すすめ No.1。ふわふわ
の卵を割ると肉厚ベーコ
ンとチーズがとろり。テイ
クアウトもOK！

羽村市川崎1-10-7
　11:00～18:00　 土・日・月・火曜 　 あり営 休 P

Pick UP
！Pick UP
！
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tel.042-578-8804
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詳細

ハンドメイド作家の店主が営むカフェ＆雑貨店。
『赤毛のアン』の世界観をイメージした空間では、
そば粉のガレットや国産小麦粉と天然酵母、きび
砂糖を使用したヘルシーでモチモチ食感のベー
グルなどを提供。食事はテイクアウトも可。店の片
隅にはフラワーアレンジメントやアクセサリー、布
小物など世界に一つだけの作品がずらりと並ぶ。

自宅のようにくつろげる店内

がま口
ポーチが
大人気！

生ハムとチーズのガレット
（780円）は一番人気。とろと
ろの半熟卵を崩しながら食
べれば、生ハムの塩気と混
ざり合っていいバランスに。

アフタヌーンティー（90
分制 3,000 円・要予約）
は愛らしいスイーツや
ベーグルサンドを、おか
わり自由のホットコー
ヒー・紅茶と満喫できる。

羽村市小作台5-16-9 井上ビル1F
　12:30～17:30
　日・月・木曜、不定休あり 　なし 
営
休 P
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！

食べておきたい一度は

はむらのグルメが大集合！

味里丼
tel.042-579-5427
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詳細

詳細

詳細

詳細

羽村エリアで人気の定食屋「味里」のどんぶり専門店。本店で長年腕を振るっていた店
主が作る10種類以上のどんぶりは、カツ丼やスタミナ丼、親子丼など肉系が中心で、
がっつり食べたい人に最適。毎月2日間のみ数量限定で味わえる牛たたき丼は、赤身
の旨みを存分に感じられる大人気の一品。一部のどんぶりはテイクアウトも可能。

東寿司
tel.042-554-3303

地元で半世紀愛される江戸前寿司と鰻の店。職
人による確かな目利きで厳選した上質なネタは、
口の中でふわっとほぐれるシャリと相性抜群。秘
伝のタレで丁寧に焼き上げたうな丼（3,300円）や
うな重（3,800円）、ふっくらとした身の穴子寿司
も自慢の一品。天ぷらやカキフライなど一品料理
も充実しているので、多彩な場面で利用しよう。

羽村出身の店主が切り盛りする、定食と揚げ物の
店。興味のある料理に挑戦するうちにどんどん増
えていったというメニューは、和食から洋食、中華
まで実にバラエティ豊か！リーズナブルにお腹いっ
ぱい食べられる懐の深さも魅力。店主一人で営業
しているため料理の提供までに時間はかかる分、
大切な人との会話をのんびりと楽しめる。

とんかつ愛あふれる店主による専門店。毎朝目利
きで選ぶ上質な豚肉に、秒単位のベストなタイミ
ングで火を通したとんかつは、サクッと軽やかで
旨みがあふれ出す。さらに、豚肉の新しい楽しみ方
を提案する豚しゃぶしゃぶ定食（2,700円～・夜
は要予約）が新登場！とんかつ付きのセットもある
ため、豚肉の魅力をとことん味わいつくそう。

とんかつ ちがさき

味里ファン必見の
どんぶり専門店

座敷や個室のテーブル席も完備

老舗の風情漂う
店構え

1階はカウンターと座敷席に1階はカウンターと座敷席に

2階個室は
少人数利用もOK

かつての人気メニュー、
牛たたき丼（1,490 円）
が毎月 28 日・29 日の
「肉の日」に限定復活！
確実に食べたい人は予
約がおすすめ。

店主イチオシの麻婆豆腐
（520円）は、一般的な麻
婆豆腐よりもやや辛め。
地獄（！）まで辛さが選べ
るので、辛いもの好きな
人はぜひチャレンジを！

一度も冷凍していない新鮮な豚
ロース肉を、細胞をはがすように一
枚ずつ包丁で手切り。アクが全く
出ないため旨みを逃さず、豚肉の
濃い甘みを感じられる。

美しいサシが入ったリブ
ロースを分厚くカットした
最上ロースかつ（300g・
2,400円）は、一口目から
肉質のやわらかさと上品
な脂の香りに驚く。

詳細

羽村市小作台1-3-9 宇津木ビル102　 11:00～14:00、17:30～23:00　 日曜 　なし営 休 P

羽村市緑ヶ丘1-10-15 グリーンハウス201
　11:00～14:00、17:00～21:00 　月曜 　なし営 休 P

羽村市羽東1-27-14
　11:30～14:00、
　18:00～20:00
　月曜、第2・第4日曜
　あり

営

休
P
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羽村市五ノ神2-13-3
　10:00～21:00 　水曜 　あり営 休 P

特上カツ丼（890円）は、
やわらかな豚肉をとろと
ろの卵でとじて甘めに味
付けした逸品。ご飯は大
満足の 300g。にんにく
（30円）が意外と合う！？

Pick UP
！Pick UP
！

炭火屋 串RYU
tel.042-554-8894
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詳細
炭火焼鳥と沖縄料理が自慢の居酒屋。山梨県産
「健味どり」や上質な国産鶏を備長炭で焼き上げ
る炭火焼鳥は、炭の香りと肉の旨みが詰まった一
品。“うちなんちゅ”の店長・田村さんが作る、ソー
キそばやタコライスなどの多彩な沖縄料理は地
元民も絶賛！沖縄ムード全開の店内は旅気分で会
話が弾む。完全禁煙で子ども連れにも優しい。

創業29年を迎えた地域密着型ダイニングバー。
地元農家の季節野菜を盛り込んだイタリアンを中
心に、お酒にぴったりのアラカルトやこだわりのデ
ザートなど、いろんな場面で利用できる幅広いメ
ニューを用意。たとえメニューにない料理でもそ
の日の食材で柔軟にアレンジしてくれるため、気さ
くな店主に気軽にリクエストしてみよう。

大ぶりサイズの焼き鳥（1
本160円～）は、健味どり
のレバーやハツをはじめ多
種類の部位を楽しめる。生
で飲めるオリオンビールや
泡盛と一緒に楽しんで。

アラビアータにナスをトッピングし
た隠れメニューのメランツァーネ
（968 円）。パスタはトッピング
（100～300円）でアレンジ自在！

店長がお客さんに合わ
せてその日おすすめの串
をチョイスしてくれる俺の
おまかせ５本（880 円）。
なにが来るかは注文して
からのお楽しみ！

ランチ・ディナーともに
人気のピザが、500度の
窯で焼き上げる本格ピ
ザにリニューアル！パワー
アップした生地の香りや
食感を楽しんでみては？

詳細

羽村市緑ヶ丘1-10-15 山興グリーンハウス202
　17:00～23:00（日曜は16:00～22:00）
 　月曜、沖縄に帰る日 　あり
営
休 P

羽村市五ノ神4-2-8 加藤第2ビル103号
　19:00～25:00
　不定休
　あり

営
休
P

羽村市双葉町2-19-7
　11:30～14:00（L.O.）、
　18:00～23:00（L.O.）
　 水曜　 あり
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羽村もうもう亭
tel.042-555-0087
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詳細

年間出荷頭数が少ないことから“幻の黒毛和牛”と称される
「東京ビーフ」を堪能できる貴重な焼肉店。甘みのある脂と
口どけのよさが特徴の東京ビーフは、肉に合わせてブレンド
したこだわりの自家製ダレで旨みがアップ！さらに、日本酒
好きの店主がセレクトした入手困難な日本酒も勢揃い。
全国の限定酒が飲める「店長の気まぐれ酒」は要チェック。

やきとり 福ちゃん
夫婦で営む小さな焼鳥屋。注文が入って
から1本ずつ丁寧に焼き上げる焼き鳥は、
約40種類と豊富。おつまみを中心とした
店内の食事メニューは、季節ごとに変化
するのが楽しみのひとつ。レトロな見た目
がかわいい、おとなのメロンクリームソー
ダ・サワー（800円）もイチオシ！

キムチの盛り合わせ
（980 円）は最初の一品
におすすめ。唐辛子、桜え
び、フルーツなどを使っ
た甘辛のキムチは、辛み
の中に深いコクがある。

テイクアウトで人気のうな
つく丼（1,180 円、店内は
1,130円）は、鰻×つくねの
コンビを約 20 年継ぎ足し
た秘伝のタレで味える。

塩 5 本セット（770 円）
は、ねぎま・かしら・砂肝・
豚バラ・ぼんじりという
定番ラインナップ。店主
ゆかりの地・東松山の「み
そだれ」で味変も！

営
休 P

営
休
P
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東京ビーフ盛りだく山
（350g・7,980円）は、希
少部位を含む 3～4 種類
のさまざまな部位をてん
こ盛り。注文に迷ったらコ
レを頼めば間違いなし！

Anne & non-non

cafe kukutana6
MAP tel.042-533-4468

詳細

本日のおすすめ一品サービス
※内容は店頭で確認。

着物生地の手作り
ティッシュケースをプレゼント
※お一人様1回限り。テイク
　アウトは1注文につき1点。

プレゼント

プレゼント

今夜ははむらで
乾杯しない？

5
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tel.042-555-2232
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！

寿司・うな丼セット（3,500
円）は、江戸前寿司とうな丼
を一緒に食べられる豪華な
セット。贅沢感たっぷりなの
に良心価格がうれしい。
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ベーグル1個
プレゼント

マカロニサラダまたは冷や奴サービス

すべてのドリンクから100円引き お会計より50円引き 店長のおすすめ一品サービス
お会計より10％引き

お会計より100円引き

キッチン敏
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・東寿司名入れタオル
  プレゼント（ご来店限定）

特製からあげ（5個580
円）は、醤油ベースの自家
製ダレに鶏肉を漬け込み
カラッと揚げた食べ応え
抜群の自信作。＋220 円
で定食に変更もできる。

一人でも気軽に入れる雰囲気

メロンクリームソーダ
がお酒に！
メロンクリームソーダ
がお酒に！

沖縄直送
海ぶどうが
水槽に！

長居したくなる居心地のよさ

お
食
事
は
も
ち
ろ
ん

お
花
モ
チ
ー
フ
の
雑
貨
も

ぜ
ひ
ご
覧
く
だ
さ
い
！

（
店
主・髙
澤
さ
ん
）

お
食
事
は
も
ち
ろ
ん

お
花
モ
チ
ー
フ
の
雑
貨
も

ぜ
ひ
ご
覧
く
だ
さ
い
！

（
店
主・髙
澤
さ
ん
）

リ
ク
エ
ス
ト
か
ら

あ
る
程
度
の
ワ
ガ
マ
マ

ま
で（
笑
）お
聞
き
し
ま
す
！

（
店
主・安
田
さ
ん
）

リ
ク
エ
ス
ト
か
ら

あ
る
程
度
の
ワ
ガ
マ
マ

ま
で（
笑
）お
聞
き
し
ま
す
！

（
店
主・安
田
さ
ん
）

ファーストドリンク1杯サービス
（ディナータイム限定）※ドリンクの詳細は店舗に確認。

隠れ家的なムードの店内

1/4 KARAT7
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身のキメが細かく甘みの
ある天然まぐろや、ウニ、
イクラなど人気の寿司を
バランスよく堪能できる
特上握り（2,500 円）は、
出前でも人気。
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掘りごたつの席は
個室としても利用OK
掘りごたつの席は
個室としても利用OK
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数種類のスパイスや地元
野菜をふんだんに使った
ココナッツカレー（900
円）は、まろやかで奥深い
味わい。店主の母お手製
の惣菜にほっこり。

詳細

808の唐揚げ＆チップス（5個
1,000円）は、ハーブとガーリックで
味付けしたサクサクの塩唐揚げ
とトルティーヤチップスが好相性！

カントリー調の温かい空間


